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Das Praxismodul "Hygiene in Großküchen" liefert allen Verantwortlichen in der
Gemeinschaftsverpflegung und Hauswirtschaft praktische Hinweise und Anregungen zur
Sicherstellung der Hygiene in Ihrem Zuständigkeitsbereich. Mit diesem Praxismodul
erhalten Sie das praxisnahe Handwerkszeug, um sichere und qualitativ einwandfreie
Speisen zu produzieren und einen konstant hohen Hygienestatus sicherzustellen. Das
ideale Instrument zur Errichtung und Optimierung Ihres HACCP-Systems, da kritische
Punkte und entsprechende Maßnahmen in der Prozesskette bereits aufgezeigt sind - von
der Warenannahme bis zur Speisenausgabe. Nutzen Sie die Umsetzungshilfen für die
Praxis und erfüllen Sie spielend leicht die gesetzlichen Anforderungen des
Lebensmittelhygiene-Rechts. Wollten Sie nicht auch schon immer alle wichtigen Hygiene-
Richtlinien für gewerbliche Küchen auf einen Blick gebündelt haben? Übersichtlich und
verständlich dargestellt? Mit dem Online-Modul "Hygiene in Großküchen" sehen Sie
Punkt für Punkt - von der Warenannahme bis zur Speisenausgabe - welche
Anforderungen im Rahmen des HACCP-Konzepts umgesetzt werden müssen. Ihre
Vorteile im Überblick: • Immer auf dem aktuellen Stand: Mit diesem Praxismodul bleiben
Sie stets up to date und legen den Grundstein, um auf gesetzliche Vorgaben,
Empfehlungen, Anpassungen von Normen etc. richtig zu reagieren. • Flexibel und
ortsunabhängig: Greifen Sie auf dieses Modul jederzeit zu und profitieren Sie von den
Inhalten, die Ihren Arbeitsalltag erleichtern – wann und wo Sie wollen! • Effektiv und
einfach: Sparen Sie sich langes Suchen, profitieren Sie von der einfachen Navigation
und nutzen Sie die gewonnene Zeit für wichtige Kernaufgaben in Ihrem Betrieb. •
Sukzessive zum optimierten HACCP-Konzept: Erkennen und beheben Sie Schwachstellen
rechtzeitig und sorgen Sie für maximale Sicherheit. • Berücksichtigung aller
Prozessschritte: Optimierte Prozessbeschreibungen von der Warenannahme bis zur
Speisenausgabe. Zusätzlich erhalten Sie 5x im Jahr den digitalen Newsletter „Hygiene in
Großküchen kompakt“. Damit entgeht Ihnen nichts und Sie werden über relevante
Neuigkeiten informiert. Darüber hinaus haben Sie die Möglichkeit Ihr Hygienewissen zu
prüfen und sich Ihr Hygiene-Zertifikat zu sichern!
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