Behr's Verlag

HACCP leicht gemacht

BEHR'S ONLINE Der Praxisleitfaden zur gesetzlich geforderten Einfihrung eines
betrieblichen Eigenkontrollsystems

Fr Lebensmittelunternehmen ist die Einfihrung und Umsetzung eines HACCP-Konzepts
inkl. Dokumentation und regelmaRigen Mitarbeiterschulungen verpflichtend umzusetzen.
Das Online-Modul HACCP leicht gemacht liefert Ihnen die relevanten Inhalte und bietet
Hilfestellungen in Form von Checklisten und vorgefertigten Flowcharts. Hiermit legen Sie
den Grundstein fir eine sichere Produktion und eine ltickenlose Umsetzung der
Anforderungen. lhre Vorteile im Uberblick: « Immer auf dem aktuellen Stand: Gesetzliche
Anderungen, relevante Entwicklungen oder Empfehlungen — mit diesem Modul erfahren
Sie es umgehend ¢ Flexibel und ortsunabhangig: Greifen Sie auf dieses Modul, die vielen
Dokumentationsvorlagen und Schulungsunterlagen jederzeit zuriick — wann und wo Sie
wollen! « Effektiv und einfach: Sparen Sie sich die Erstellung von Dokumenten und
profitieren Sie von den Musterchecklisten. Passen Sie diese nach Ihrer betrieblichen
Situation individuell an und nutzen Sie die gewonnene Zeit fir wichtige Kernaufgaben in
lhrem Betrieb. Mithilfe des HACCP-Konzepts handeln Sie praventiv und ermitteln
Gefahren. Wie Sie Gefahrenanalysen und Risikobewertungen richtig durchfihren, CCP's
ableiten und Ihr Unternehmen sicher aufstellen, erfahren Sie mit demOnline-Modul
HACCP leicht gemacht. Zusétzich im Modul enthalten: ¢ freier Zugang zu 2 neue
Praxismodule pro Jahr zu QM & QS, sowie Hygiene und HACCP, * 6 neue Spezialmodule
pro Jahr zu QM & QS, sowie Hygiene und HACCP « Meldungen und Warnungen der
Lebensmittelbranche jede Stunde aktualisiert « Fragen und Antworten PLUS —
Lebensmittel Inklusive BEHR'S...KI! Mit dem Abo steht Ihnen die BEHR'S...Kl zur
Verfliigung. Sie kdnnen taglich bis zu drei Fragen von der Kl beantworten lassen —
schnell, prazise und rund um die Uhr. Um die BEHR’S...Kl ohne Limit zu nutzen,
bendtigen Sie eine BEHR'S...KI PLUS-Lizenz oder eine Lizenz zu einem BEHR'S...
ONLINE-Paket (Lebensmittelrecht/ Qualitdtsmanagement & Hygiene). Bitte beachten Sie:
Die BEHR'S...Kl ist ein unterstiitzendes Recherchetool — ohne Anspruch auf
Vollstandigkeit, Richtigkeit oder rechtliche Verbindlichkeit. Die generierten Inhalte dienen
ausschlieBlich der allgemeinen Information und erbringen und ersetzen keine
Rechtsdienstleistung im Sinne des § 2 Abs. 1 RDG. Die von der BEHR'S...Kl generierten
Antworten sollten durch fachkundige Personen eigenverantwortlich geprift und bewertet
werden. Eine Haftung fiir die Richtigkeit, Vollstédndigkeit oder Aktualitdt der Inhalte ist
ausgeschlossen.
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